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Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!
events@sensapolis.de | 07031 204 853 0



APERITIF - VARIANTEN

FINGERFOOD - VARIANTEN

PROSECCO & ORANGE (Dauer 30 Minuten)

Prosecco Spumante Villa Sandi

pro Person 9,50 €

SOMMER SPECIAL (pauer 30 Minuten)
Aperol - Sprizz

Orangensaft

Hausgemachte Zitronen - Ingwer - Limonade

pro Person 11,50 €
WINTER SPECIAL (pauer 30 Minuten)
Alkoholfreier Punsch

Gluhwein
pro Person 9,50 €

,,CLASS'C" (je 2 Teile pro Person)

Bruschetta mit Tomate - Basilikum
Pumpernickeltaler mit Krauterfrischkase
Chicken-Fingers mit Cocktail-Dip

Meatballs (100 % Rind) mit pikanter Tomaten-Sauce

pro Person 9,50 €

,,PREM'U M*“ (je 2 Teile pro Person)

Crepé mit Frischkase & Paprika
Champignons mit Feta-Fullung
Tomaten-Mozzarella-Spiel3

Datteln im Speckmantel

kaltes Roastbeef mit Remouladensauce
Tartar vom Raucherlachs

Garnele auf Guacamole-Basilikum-Schaum

pro Person 23,50 €



BUFFET I ,ZIO NINO"

SALATE

Saisonale Blattsalate

Balsamico- & Krauter-Joghurt-Dressing
Paprika - Mais - Salat

Gurken - Salat

Antipasti-Gemuse

HAUPTGERICHTE
Schweinefiletmedaillons
in Champignon - Rahmsauce

Lachsfilet
an Zitronen - Sauce

Risotto
mit Waldpilzen

BEILAGEN
Tagliatelle | Bratkartoffeln

DESSERT

Pfirsich-Maracuja-Quarkcreme
Tiramisu (ohne Alkohol)

pro Person 43,90 €

BUFFET Il ,TUTTO COMPLETO"

SALATE & VORSPEISEN

Saisonale Blattsalate

Balsamico- & Krauter-Joghurt-Dressing
Paprika - Mais - Salat

Gurken - Salat

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich
Roastbeef mit Remouladen-Sauce

HAUPTGERICHTE
Kalbsrahmgeschnetzeltes
mit Champignons

Lachsfilet
mit Krauterkruste, an Zitronen-Sahne-Sauce

Yellow Thai-Curry
mit SuRkartoffel

BEILAGEN

Basmatireis | Tagliatelle

DESSERT

Mousse au Chocolat hell und dunkel
Zitronen - Tiramisu (ohne Alkohol)

pro Person 48,50 €



BUFFET Il ,BELLA ITALIA

SALATE

Saisonale Blattsalate
Balsamico- & Krauter-Joghurt-Dressing
Tomate - Mozzarella

HAUPTGERICHTE
Rigatoni
Spaghetti

Pomodoro-Sauce
Gorgonzola-Sauce
Bolognese-Sauce (100% Rindfleisch)

Frische Holzofen - Pizzen
verschieden belegt

DESSERT

Panna Cotta mit Fruchtsauce (vegetarisch)
Tiramisu (ohne Alkohol)

pro Person 34,50 €

BUFFET IV ,CLASSICO”

SALATE & VORPSEISEN
Saisonale Blattsalate

Balsamico- & Krauter-Joghurt-Dressing
Paprika - Mais - Salat

Gurken - Salat

Tomate - Mozzarella

Vitello tonnato
Shirmpscocktail

HAUPTGERICHTE

Piccata Milanese von der Hihnchenbrust
an Tomatensauce

Rosa gebratenes Roastbeef

am Buffet tranchiert

Marinierter Fetakase

auf mediterranem Grillgemuse

BEILAGEN

Tagliatelle | Rosmarinkartoffeln

DESSERT

Mousse au Chocolat hell und dunkel

Zitronen - Tiramisu (ohne Alkohol) or0 Person 49,90 €



BUFFET V ,BBQ"

BUFFET VI ,\WEIHNACHTEN"

SALATE

Saisonale Blattsalate

Balsamico- & Krauter-Joghurt-Dressing
Nudel-Salat

Cole-Slaw

Kartoffel-Salat

VOM GRILL

Marinierte Rindersteaks
Marinierte Putensteaks
Lachsspiel3e

Fetakase auf mediterranem GrillgemuUse

BEILAGEN
Baked Potatoes | Maiskolben

DIPS
BBQ | Chili | Krauterquark | Ketchup | Senf | Guacamole

DESSERT

Panna Cotta mit Fruchtsauce (vegetarisch)

Frischer Obstsalat
pro Person 46,50 €

SUPPE

Kdrbis - Ingwer - Cremesuppe

SALATE

Saisonale Blattsalate

Balsamico- & Krauter-Joghurt-Dressing
Paprika - Mais - Salat

Gurken - Salat

Tomate - Mozzarella

HAUPTGERICHTE

Rosa gebratene Entenbrust
an Orangen - Sauce

Rinderbraten
in kraftiger Jus

Lachsfilet
an Zitronen - Sauce

Semmelknédel
an Waldpilz-Ragout

BEILAGEN

Reis | Semmelknddel | Kartoffelgratin | Rotkraut | Brokkoli

DESSERT

Lebkuchenmousse

Apfelktchle mit Vanillesauce
pro Person 50,50 €



MITTERNACHTSSNACKS

GETRANKEPAUSCHALEN

KASEBRETT

- diverse Hart- & Weichkase
- Frischkase

- Obazda

- Feigensenf

- frisches Baguette

pro Person 11,50 €

FRISCHE HOLZOFENPIZZEN

- Margherita
- Rindersalami

- Thunfisch & Zwiebel oro Person 10,50 €
- Rucola & Parmesan

WURST-VARIATION

- Salami- & Schinkenauswabhl
- mini Fleischkuchle

- Griebenschmalz

- frisches Baguette

pro Person 9,50 €

HOTDOG-STATION

- Geflugel Hotdogs

- Vegetarische Hotdogs

- Senf & Ketchup

- Réstzwiebeln & Gewurzgurken

pro Person 11,50 €

Die Buchung der Mitternachtssnacks sind ausschlieBlich
in Verbindung mit einem reguldren Buffet méglich.

+ALKOHOLFREI"

Black Forest Mineralwasser still

Peterstaler Mineralwasser medium

Peterstaler Apfelschorle

Peterstaler Johannisbeerschorle

Coca-Cola | Coca-Cola zero pro Person / pro Stunde

7,50 €

+ALL INCLUSIVE" - 4 STUNDEN

Black Forest Mineralwasser still

Peterstaler Mineralwasser medium
Cola-Mix | Orangenlimo | Apfelschorle | Johannisbeerschorle
Coca-Cola | Coca-Cola zero

Pils

Pils alkoholfrei
Hefeweizen
Hefeweizen alkoholfrei
Radler

Rot-, Weil3-, Roséwein

Diverse HeilRgetranke pro Person 31,50 €

jede weitere angefangene Stunde 8,50 € p. P.

Stand: 09/2025



