
Ihre Aufgaben:  
• Vertretung und Unterstützung der Küchenleitung
• Sicherstellung der operativen Abläufe
• Mitgestaltung und Entwicklung des Speisenangebotes
• Einkauf und Lagerhaltung
• Vor- und Zubereitung der Speisen für unser À-la-carte-Re s tau rant „Quindi“,  

für Buffets und der Parkgastronomie
• Einhaltung der angestrebten Qualitäten und Sicherstellung der Gastzufriedenheit 

Was wir uns von Ihnen wünschen:
• Begeisterung für die Zubereitung von Speisen
• Eine Ausbildung als Koch und/oder reichlich Erfahrung in der Gastronomieküche
• Personalführung
• Gute Umgangsformen, freundliches Auftreten und  professionelle Arbeitseinstellung
• Belastbarkeit, Teamfähigkeit und selbständiges Arbeiten
• Flexibilität im Bezug auf die Dienstplangestaltung
• Gute Deutschkenntnisse

Wir bieten Ihnen:
• Leistungsgerechte Entlohnung
• Vielseitige und herausfordernde Aufgaben
• Raum für Kreativität und Möglichkeiten zur Mitgestaltung und Entwicklung des Speisenangebots
• Abwechselnde Dienstzeiten

Wir bieten Ihnen die Möglichkeit, sich mit Ihren persönlichen Fähigkeiten und Talenten einzubringen  

und gemeinsam mit uns weiter zu wachsen. Werden Sie Teil unseres Teams!

Das Leben ist zu kurz für langweilige Jobs!

Zur Verstärkung unseres Gastronomie-Teams suchen wir zum nächstmöglichen Zeitpunkt  

eine engagierte  SOUS CHEF (m/w/d) in Vollzeit

INTERESSE? Dann freuen wir uns auf Ihre aussagekräftigen Bewerbungsunterlagen, 

vorzugsweise per E-Mail an: JOBS@SENSAPOLIS.DE 
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